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RECEB.: SOLICITAÇÃO DE ANÁLISE 
PARA CERVEJA, MOSTO E ÁGUA - FQ

	Motivo da remessa: (     ) Rotina  (     ) Desvio  (     ) Reanálise  (     ) Outros

	EMPRESA:                                                                                                                                                                                    

	REQUISITANTE:                                                                              
	Cidade:                                                                                                                                                                                                                                 

	CERVEJA (ESTILO):                                                                                                                    
(     ) Filtrada (     ) Pasteurizada
	MOSTO:                                                                                                                                 
Preencher acima a etapa do processo que foi coletado o mosto

	ÁGUA: (     ) Tratada  (     ) Mineral  (     ) Bruta  (     ) Rede de distribuição  (     ) Outros                                                                            
Setor:                                                                                                               Ponto:                                                                                                                                                                                          

	Responsável pela Coleta:                                                                                                                                            

	Data da Coleta:        

                                                        
	Hora da coleta:  

                                  
	Data de Fabricação:  

                                        
	Lote:
                                       
	Data de Validade: 

                                 
	T (°C) na Coleta:
                                      
	Outras Informações: 

                                                                    

	O laboratório MGW utiliza métodos e procedimentos apropriados capazes de atender aos requisitos dos clientes, para tanto favor informar os ensaios a serem realizados pelo laboratório MGW. Caso tenha dúvidas não deixe de nos contatar. O preenchimento errado de faixa de medição acarretará no custeio pelo cliente de uma nova análise.

	Cerveja ou Mosto
	Água

	
	(    ) Ácido Acético

(    ) Amargor, na faixa:  (    ) 3-50 IBU  (    ) 40-100 IBU

(    ) Álcool por volume, na faixa:  (    ) 0,002-0,2 %  (    ) 0,1-1 %  (    ) 1-10 %  (    ) 9-17%

(    ) Carboidratos

(    ) Cor

(    ) Glúten

(    ) pH            
(    ) Vitalidade da levedura                                            
	(    ) Alcalinidade
(    ) Alumínio

(    ) Bicarbonato

(    ) Cálcio

(    ) Cloreto

(    ) Cloro Residual

(    ) Condutividade elétrica

(    ) Coliformes totais

(    ) Cor
	(    ) Dureza total
(    ) Escherichia coli

(    ) Ferro

(    ) Magnésio

(    ) pH

(    ) Potássio

(    ) Sulfato

(    ) Turbidez

(    ) Zinco




Assinatura e/ou carimbo do solicitante da análise:                                                                                
	EXCLUSIVO PARA USO DA MGW CONSULTORIA EM GARANTIA DE QUALIDADE

Análise crítica de recebimento de amostra

	RG da Amostra:
	Inf. de Recebimento:                                                     (   ) Aprovada
Data:                                         Temp.:                        (   ) Reprovada

Hora:                                                                           (   ) Aprovada com restrição:
	Responsável:
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